
SKLOP PREHRANA 

Dan Ura  Naslov Predavanja/aktivnosti   Organizator Predavatelj/Moderator  Predavalnica 

13.11., 
četrtek 

09.00-12.00 DELAVNICA: PRIPRAVA 
FEELGOOD SMOOTHIJEV 
(Feelgood kuhinja dobrega 
počutja  

FEELGOOD    Razstavni prostor Bodi 
eko  

13.11., 
četrtek 

09.00-19.00 DEGUSTACIJE SLADIC: AJDOVA 
TORTA, AJDOV KRUH Z MANDLJI 
IN SUHIM SADJEM, LEŠNIKOVI 
PIŠKOTI, AJDOVA POTICA, AJDOV 
TRIE 

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ  

Sladice pripravi Šola Grm 
iz NM 

Razstavni prostor 
Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ (dvorana 
A2) 

13.11., 
četrtek 

09.00-19.00 KULINARIČNE PREDSTAVITVE 
ZDRUŽENJA SURFOOD 

Inštitut S.U.R.F.  Danilo Ivanuša, Martin 
Rojnik 

Razstavni prostor Bija 
(dvorana A) 

13.11., 
četrtek 

12.00-14.00 OKROGLA MIZA: KONOPLJA V 
SVETU IN SLOVENIJI - od užitka k 
zdravju, od pasivnosti k 
podjetnosti. 

Društvo Onej  Pristojna ministrstva; 
sodišče, tožilstvo, 
policija, NIJZ, Varuh 
človekovih pravic, KPK, 
nevladne organizacije 
ter uporabniki. 
Moderator: Toni 
Cahunek 

Avla levo 

13.11., 
četrtek 

14.00-15.45 OKROGLA MIZA: KAKO 
PRIBLIŽATI POTROŠNIKU 
PONUDBO ZDRAVILNIH ZELIŠČ 

Gospodarsko 
razstavišče pod 
pokroviteljstvom 
Ministrstva za 
kmetijstvo in 
Ministrstva za zdravje  

Diskusijo "KAKO 
NAPREJ" vodi: dr.Samo 
Kreft; udeleženci: dr. 
Nataša Ferant  (Inštitut 
za hmeljarstvo in 
pivovarstvo), Alenka 
Marjetič Žnider (MKGP), 
dr. Elizabeta Mičovič  

Avla levo 



(Ministrstvo za 
kmetijstvo, gozdarstvo 
in prehrano, Uprava RS 
za varno hrano, 
veterinarstvo in varstvo 
rastlin), Barbara 
Razinger (Javna agencija 
RS za zdravila in 
medicinske 
pripomočke), g. Milan 
Kalan (KGZS, Komisija za 
zelišča) 

13.11., 
četrtek 

17.00-18.30 OKROGLA MIZA-PREHRANA 
OTROK V ŠOLAH IN VRTCIH 

Proorganika Proorganika s 
prehranskimi 
strokovnjaki, 
predstavniki vrtcev in 
šol, države in nevladnih 
organizacij 

Galerija 

13.11., 
četrtek 

18.00-19.00 Okrogla miza: PRIVATIZACIJA 
ČLOVEŠKIH VIROV IN HRANA ZA 
MIR KOT REŠITEV PRED 
KORPORACIJSKO LOGIKO 

Inštitut S.U.R.F. Danilo Ivanuša, Maša 
Vodušek 

Avla levo 

14.11., 
petek 

09.00-19.00 DEGUSTACIJE: ZLATI MEDENJAKI, 
MEDENJAKI IZ NAVADNE IN 
TATARSKE AJDOVE MOKE  

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ 

Sladice pripravi: 
Izobraževalni center 
Piramida iz MB 

Razstavni prostor 
Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ (dvorana 
A2) 

14.11., 
petek 

09.00-19.00 KULINARIČNE PREDSTAVITVE 
ZDRUŽENJA SURFOOD 

Inštitut S.U.R.F. Danilo Ivanuša, Martin 
Rojnik 

Razstavni prostor Bija 
(dvorana A)  

14.11., 
petek 

10.00-11.00 NOVINARSKA KONFERENCA: OD 
SETVE DO ŽETVE, KAR SEJEMO 

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ 

Udeleženci: g.Boštjan 
Noč (predsednik ČZS); 

Avla levo 



TO ŽANJEMO  mag.Tanja Strniša 
(MKGP); g.Branko Ravnik 
(KGZS) in predstavnik 
GZS – Zbornica živilskih 
in kmetijskih podjetij   

14.11., 
petek 

11.00-11.40 AJDA V PREHRANI – MED 
TRADICIJO IN SODOBNIMI 
TRENDI 

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ  

dr.Blanka Vombergar, 
univ.dipl.inž.živilske 
tehnologije 
(izobraževalni center 
Piramida)  

Avla levo 

14.11., 
petek 

11.00-11.45 KONOPLJINA KUHINJA  Društvo ONEJ in Zavod 
Belouška 

Tjaša Prošek  Avla desno  

14.11., 
petek 

11.40-12.15 PRIDELAVA AJDE NEKOČ IN 
DANES  

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ 

Marija Kalan Avla levo 

14.11., 
petek 

15.00-18.00 DELAVNICA: PRIPRAVA 
FEELGOOD PALAČINK (Feelgood 
kuhinja dobrega počutja) 

Feelgood   Rastavni prostor Bodi eko  

14.11., 
petek 

16.30-17.30 ALEN KOBILICA: MOJA POT  Proorganika Alen Kobilica Galerija 

14.11., 
petek 

17.30-19.00 OKROGLA MIZA: EKO TRENDI V 
PREHRANI 

Proorganika   Galerija 

15.11., 
sobota 

09.00-19.00 DEGUSTACIJE: SLADICE IN KRUH 
IZ AJDE IN ŽIT  

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ 

Dobrote pripravi Šolski 
center Šentjur  

Razstavni prostor 
Čebelarska zveza 
Slovenije (dvorana A2)  

15.11., 
sobota 

09.00-19.00 KULINARIČNE PREDSTAVITVE 
ZDRUŽENJA SURFOOD 

Inštitut S.U.R.F.  Danilo Ivanuša, Martin 
Rojnik 

Razstavni prostor Bija 
(dvorana A) 

15.11., 
sobota 

10.00-11.00 IDEALNA DIETA - ALI OBSTAJA?  FEELGOOD Mario Sambolec Avla levo 

15.11., 
sobota 

15.00-16.00 SLADKOR JE/NI ZA OTROKE  Proorganika  Mladen Krsnik  Avla levo 



15.11., 
sobota 

15.00-18.00 DELAVNICA: PREDSTAVITEV IDEJ 
ZA SESTAVO ZDRAVIH OBROKOV 
(Feelgood kuhinja dobrega 
počutja) 

Feelgood   Razstavni prostor Bodi 
eko; Argos Media 
(dvorana A) 

15.11., 
sobota 

16.00-16.30 VPLIV PREHRANE NA NAŠE 
RAZMIŠLJANJE  

Proorganika  Irena Tomažin  Avla levo 

15.11., 
sobota 

16.00-17.00 TISA, nevarnost za človeštvo? Inštitut S.U.R.F. g. Anton Komat Galerija  

15.11., 
sobota 

17.00-18.00 DELAVNICA Z ALENOM KOBILICO 
IN OKUŠANJE SLADOLEDOV  

Proorganika  Alen Kobilica, vrhunski 
paratriatlonec, 
ustanovitelj fundacije 
Vidim cilj in podjetja Pro 
Organika, d.o.o. 

Razstavni prostor 
Proorganika  

15.11., 
sobota 

17.00-18.00 HOKUSPOKUS / KULINARIČNE 
DELAVNICE ZA OTROKE 

Inštitut S.U.R.F. Danilo Ivanuša  Razstavni prostor Bija 
(dvorana A) 

15.11., 
sobota 

18.00-19.00 ZGODBA O KONOPLJI  Društvo ONEJ Donisha Prendergast  Galerija  

16.11., 
nedelja 

09.00-17.00 DEGUSTACIJE: AJDOV KRUH Z 
OREHI, RAZLIČNE VRSTE SIRA, 
TERAN 

Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ 

Dobrote pripravi 
Biotehniški center Naklo 

Razstavni prostor 
Čebelarska zveza 
Slovenije-JSSČ (dvorana 
A2) 

16.11., 
nedelja 

09.00-19.00 KULINARIČNE PREDSTAVITVE 
ZDRUŽENJA SURFOOD 

Inštitut S.U.R.F.  Danilo Ivanuša, Martin 
Rojnik 

Razstavni prostor Bija 
(dvorana A) 

16.11., 
nedelja 

10.00-11.30 INDUSTRIJSKA UPORABA 
KONOPLJE IN PRIDOBIVANJE 
KONOPLJINEGA OLJA  

Duštvo ONEJ  Mirko Hudi  Avla desno  

16.11., 
nedelja 

11.00-11.30 KAKO OTROKE NAVDUŠITI NAD 
ZDRAVO PREHRANO  

Proorganika  Irena Tomažin, 
mediatorka in 
ustvarjalka Zdrava-
juhica.si   

Avla levo 



16.11., 
nedelja 

11.00-12.30 IZKORISTIMO ZIMO ZA 
POLNJENJE BATERIJ -PLAN 
SUPERŽIVIL IN ŽIVLJENJSKI SLOG  

Faceforce d.o.o. Savina Atai  Galerija  

16.11., 
nedelja 

13.30-14.00 PREDNOSTI EKOLOŠKIH ŽIVIL IN 
EKOLOŠKE OZIMNICE 

Eko podeželje z.o.o.  Zvonko Pukšič (Moja 
biodežela), Eko 
podeželje z.o.o.  

Avla desno  

16.11., 
nedelja 

14.00-15.00 GHEE KOT KULINARIČNO ZLATO 
IN DOBER HOLESTEROL  

Bija Dušan Mamut in 
Badovinac Zupanič 

Avla desno  

 


